
Om u een idee te geven Keuze mogelijkheden bij Party restaurant de Nieuwe Hoef                              nov 2006

huifkar rit  met mooie Belgische paarden en inspanningen -  wandeling van den hemel naar het Paradijs met 
deskundige gidsen van het Brabantse landschap – org. En verzorging van diverse andere out door activiteiten

Bourgondische taarten -  hand en dagvers gemaakte  Bourgondische en klassieke bruidstaarten - petit four – 
friandises - bonbons  voor bij de ontvangst bij koffie of thee - bruidstranen champagne – kir royale  - champagne  
- onze speciale verrukkelijke  welkomst cocktail .

Receptie - arrangementen  met Hapjes en buffetten  - High thee - Avondrood – ontmoeting bij volle Maan - buffet  
Grease -  buffet de Nieuwe Hoef  - buffet Vlinders in je buik -  buffet Rubens – buffet in den Zevende hemel – 
buffet Uitzicht op het Paradijs – Spaans tappas buffet  Dali – Bourgondisch geniet buffet. 

Avond / middag buffetten  met erg mooie maaltijd buffetten ; buffet  Hubert van Beusecom – 
buffet Gorp aan de Ley -   Vlaams buffet – Bourgondisch buffet -  in den Zevende Hemel -  
uitzicht op het Paradijs -  uitzicht op het Paradijs met pasta gerechten – de verleiding van Adam en Eva -  
Italiaans buffet mi Amore – Rozengeur en maneschijn - Mid zomer nacht droom - Bourgondische rooster maaltijd -  
Spaans tappas buffet  Gaudi – uit duizend en een nachten – klassiek buffet - Mozart – Vivaldi – Beethoven - 

Amuse garnituur en Bourgondisch hartig garnituur  diverse soorten broodjes – worsten en saucijzen  broodjes voor  
bij receptie of aanvang diner

Entrees:  Boeren droom – Vissers droom – gerookte Kalkoen filet – Carpaccio Ossenhaas / zalm – crab cocktail – 
cocktail monica – cocktail fruits de mere - wild paté – zalm medaillon – Ardenner ham met meloen – 
Zalm bavarois - Vol au vent van bos paddestoelen en ree wild – asperges met zalm of gerookte ham – 
Vegetarische en speciale dieet gerechten op verzoek  

Soepen  New Delhi – kreeften staarten soep – vis soep – creme princesse – zalm soep – heldere runder bouillon  - 
vers gemaakte tomaten soep – wild bouillon - Kerry crème soep met kip – asperge soep - mosterdsoep 

Diner in Buffet vorm;  Hoofd gerechten : Kalfstong met madeirasaus -  Piepkuiken filet ‘Sultana’ - Lamsbout met 
mint saus. - Kalfs sukade met madeirasaus - Rosbief met pepersaus – Varkens filet aan het stuk met bos 
paddestoelen - Ossebucco – Varkens medaillon met champignonsaus – Everzwijn filet aan het stuk met 
mosterdsaus -Speenvarken filet met port saus – Kalfs rollade met champignon saus – Riellanderrib –gevulde 
Varkens schouder Zalmfilet aan het stuk - Zonnevis filet met dragonsaus - Zeetong papiette – met krab gevulde 
kuikenborst Casselerrib met zuurkool - Boeuf Bourguignone –  champignons a la escargots – roer bakken kip 
schotel – eigengemaakte schep sate - Hele hazen achter bout- konijnen boutjes met saus van kriek bier -  
Parelhoen boutjes met sinaasappel saus – Ree wild - Hazenpeper de lekkerste van Brabant !! 
Onze specialiteit speenvarken en Lams baron aan het spit –  gerookte paling boven het hout vuur – 

Garnituur: Bosje  Harricots vert in reepje spek - witlof met reepje ham - gevuld tomaatje
- bloem koolroosjes met kerrie saus - ratatouille - venkel bij lam -  Franse worteltjes – asperges 
Bij wild; spruitjes - rode kool - kastanje puree - frisse salade van komkommer en radijs met verrukkelijke 
dressing Pommes gratin - gebakken kriel aardappeltjes- rijst  -

Dessert  - warme Kersen Flambé - salade van versfruit - dame blance (ijs taart) 
warme geflambeerde flensjes  -  Gevulde perziken flambé - chocolade mousse - bavarois (seizoen)
Bourgondische bruids ijstaart – croque an buche – Grand dessert 

Dit bovenstaande is een overzicht van de gerechten die wij zelf en echt dagvers voor u kunnen bereiden
dus geen groothandels sauzen ,salades of groot verpakkings blikken, maar speciale dagvers voor u bereide 
gerechten!  Samen met u en uw wensen maken wij een keuze samenstelling uit het bovenstaande, met een 
ontvangst en verzorging van uw gasten met gezellige hapjes of een avontuurlijke maar zeer gezellige maaltijd of 
lopend diner,   een compleet verzorgd arrangement :  receptie vanaf 2 uur ; gezellige avond/middag vanaf 4 uur;  
diner avond vanaf 5 uur  compleet verzorgd.  Alles op uw wensen afgestemd.

Met vriendelijk groet Party restaurant de nieuwe hoef        
Hans van der Haring 

Alle betalingen volgens onze offertes. Op alle door ons aangegane overeenkomsten zijn van toepassing de Uniforme Voorwaarden Horeca UVH, welke  bij iedere offerte 
reservering worden toegezonden. Deze UVH voorwaarden zijn bindend voor iedereen die van onze diensten gebruik maakt. Per 01-09-06. Brabants Paradijs B.V.jan 08


